
Dazze  

La cucina propone 
 

 

 

 

I NOSTRI 
MENU’ 
COMPLETI 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU’ DEGUSTAZIONE PESCE DI LAGO 
1-3          BURRATA CON AGONI SOTT’OLIO DEL GARDA E POMODORI  

7-8          PACCHERI CON GAMBERI D’ACQUA DOLCE PISTACCHI E BURRATA 

                FILETTI DI PESCE PERSICO PANATO SERVITI CON POLENTA  

                SORBETTO ALLA MELA VERDE  

                VINO BIANCO DI NOSTRA SELEZIONE, ACQUA E CAFFE’          

35 € 
bevande 
incluse 

  

MENU’ DEGUSTAZIONE CARNE 
1-3         PROSCIUTTO CRUDO DI NOSTRA PRODUZIONE, POLENTA        
7-8         LARDO E PARMIGIANO, GNOCCHI FRITTI 

12          CHICCHE DI PATATE CON PORCINI E NOSTRANO VALLE       

               TROMPIA, TROFIE SPECK E NOCI 

               BRASATO DI MANZO ALLO SCALOGNO CON POLENTA 

               CROSTATA CON MARMELLATA DI NOSTRA PRODUZIONE                            

35 € 
bevande 
incluse 
 

               BOTTIGLIA DI BOTTICINO D.O.C. AZIENDA AGRICOLA  

               NOVENTA, ACQUA E CAFFE’ 

 

 

MENU’ FIORENTINA per 2 persone 

1-3-7     ANTIPASTO MISTO DELLA CASA PER 2 PERSONE 

               FIORENTINA DI MANZO (circa 1 KG) SERVITA SU VULCANO 

 

75 € 

bevande  
incluse 

               PATATINE FRITTE E INSALATA 

               GELATO ALLA CREMA CON FRUTTI DI BOSCO 

               BOTTIGLIA DI CHIANTI O BOTTICINO, ACQUA E CAFFE’ 

 

 

 

MENU’ TOMAHAWK per 2 persone 
 

85 €  
1-3-7     ANTIPASTO MISTO DELLA CASA PER 2 PERSONE 

              TOMAHAWK DI MANZO (circa 1 KG) SERVITA SU VULCANO 

bevande 
incluse 

               PATATINE FRITTE E INSALATA 

               GELATO ALLA CREMA CON FRUTTI DI BOSCO  

               BOTTIGLIA DI CHIANTI O BOTTICINO, ACQUA E CAFFE’ 

 

   

 
  



Dazze  

La cucina propone 
 

 

 

 

GLI 
ANTIPASTI 
I nostri salumi non 
contengono né glutine 
né lattosio 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

1-7    SELEZIONE DI SALUMI DI NOSTRA PRODUZIONE   
          ACCOMPAGNATI DA GNOCCHI FRITTI              

                     

 

6 € 

 

1-7    ANTIPASTO MISTO DELLA CASA CON SALUMI DI NOSTRA     

          PRODUZIONE, GNOCCHI FRITTI E PICCOLE SPECIALITA’     

          DELLA CASA 

 

 

 

 

9 € 

 

7        PROSCIUTTO CRUDO CON FORMAGGELLA DI MONTE 

 

 

10 € 

 

          CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO 

 

 

12 € 

 

1-3    TARTARE DI CAVALLO, CONDITA CON SENAPE IN GRANI,   

10      CARCIOFI AL NATURALE, ACCOMPAGNATA DA TUORLO    

           D’UOVO FRITTO 

 

 

 

 

9 € 

1-7     BURRATA SU PANE CASERECCIO E ZUCCHINE  

10       ALL’ORIGANO 

 

9 € 

 

7-10   SELEZIONE DI FORMAGGI VACCINI E CAPRINI CON   

           COMPOSTA DI CIPOLLE ROSSE E MIELE 

 

 

12 € 

 

1-7     SPECK D’ANATRA CON CROSTONI DI PANE E BURRO 

 

12 € 

 

1-7     GNOCCHI FRITTI 

 

  3 € 

 

 



  



I PRIMI 7         RISOTTO CON RIDUZIONE DI BOTTICINO E     
            SALMI' DI CINGHIALE 
            (MINIMO PER 2 PERSONE)

10 €

9 €

8 €1-3       TAGLIATELLE ALLA BATTUTA DI LARDO

7         RISOTTO PORCINI E NOSTRANO VALLE   
           TROMPIA  (MINIMO PER 2 PERSONE)

8 €1-3-7   CASONCELLI CASERECCI AL BURRO FUSO CON  
             RIPIENO DI CARNE, ZUCCA OPPURE  
             NOSTRANO VALLE TROMPIA

10 €1-3-7   PAPPARDELLE AL SALMI' DI CINGHIALE

8 €

1-3-7   MALTAGLIATI DI PASTA FRESCA ALL'UOVO  
             CON FARINA DI CASTAGNE, CONDITI CON  
             POMODORO, BURRO E FORMAGGIO  
             NOSTRANO VALLE TROMPIA

8 €1-3-7     ZUPPA DI CIPOLLE CON CROSTINI DI PANE

1-3-7     PASTA FRESCA CON NOSTRANO VAL TROMPIA  
               GUANCIALE E PEPE

1-3-7-8 LASAGNETTE CON MORTADELLA, PISTACCHIO  
               E PROVOLA AFFUMICATA

8 €
 
 

10 €

Dazze
La cucina propone



I 
SECONDI

1-3-7   INVOLTINO DI GALLETTO RIPIENO ALLA   
            BRESCIANA AVVOLTO CON PANCETTA COTTA E    
             SERVITO CON  POLENTA

10 €

10 €

10 €

7-4     MANZO ALL'OLIO A MODO NOSTRO SERVITO 
            CON POLENTA

10 €

BRASATO DI MANZO ALLO SCALOGNO SERVITO
CON POLENTA

BOCCONCINI DI CINGHIALE IN UMIDO CON 
POLENTA

17 €STINCO DI MAIALE AFFUMICATO ( CIRCA 700 GR.)
SERVITO CON POLENTA E PATATE

10 €
 
 

8€
 
 
 

1-3-7 VALDOSTANA CON PANNA E FONTINA

7        FORMAGGIO FUSO E SALAMINA

Dazze
La cucina propone

1-3-7  PUNTA DI VITELLO RIPIENA SERVITA CON  
            POLENTA

12 €

7         ROAST BEEF DI ANGUS PASSATO IN PADELLA    
           CON FONDUTA DI TALEGGIO

12 €



I 
SECONDI
ALLA 
GRIGLIA

FETTINE DI CAVALLO 8 €

11 €

12 €7       TAGLIATA DI ROAST BEEF DI MANZO CON   
          RUCOLA E SCAGLIE DI NOSTRANO VALLE  
          TROMPIA

7       TAGLIATA DI ROAST BEEF DI CAVALLO   
         CON RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA E CREMA DI 
         BALSAMICO

16 €FILETTO DI MANZO

12 €ENTRECOTE DI MANZO

4,5 €

5,5 €

FIORENTINA DI MANZO (CIRCA 1,1 KG) 
                                                                         PREZZO ALL'ETTO

FIORENTINA DI SASHI (NON SEMPRE DISPONIBILE)
                                                                         PREZZO ALL'ETTO                          

 
5 €

 
 
 

16 €
 
 

18 €
 
 

12 €
 

TOMAHAWK DI MANZO(CIRCA 1 KG)        
                                                                         PREZZO ALL'ETTO

COSTATA DI MANZO (CIRCA 450 GRAMMI)

COSTATA DI SASHI (NON SEMPRE DISPONIBILE)

COSTOLETTE D'AGNELLO

Dazze
La cucina propone



I 
CONTORNI PATATINE FRITTE 3 €

3 €

2,5 €INSALATA, POMODORI

PEPERONATA

3 €7    POLENTA CON GORGONZOLA

5 €POLENTA CON FUNGHI PORCINI

34€12   GIARDINIERA

4 €
 
 

2 €

7    FORMAGGIO FUSO

     POLENTA

Dazze
La cucina propone



MENU'
BIMBI

PROSCIUTTO COTTO

A SCELTA TRA:
                         PASTA AL POMODORO O RAGU'
                         GNOCCHETTI AL GORGONZOLA
                         CASONCELLI AL BURRO FUSO

GNOCCHI FRITTI

 A SCELTA TRA:
                       COTOLETTA
                       BISTECCA DI CAVALLO
                       HAMBURGER 

PATATINE FRITTE

15 €

BIBITA

Dazze



ALLERGENI

COPERTO 2 €

Dazze

1) CEREALI CONTENENTI GLUTINE COME GRANO, SEGALE, ORZO AVENA, FARRO,
KAMUT E I LORO CEPPI DERIVATI E I PRODOTTI DERIVATI

2) CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

3) UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

4) PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

5) ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

6) SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

7) LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)

8) FRUTTA A GUSCIO COME MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI E I LORO
PRODOTTI

9) SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

10) SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

11) SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O
10 MG/LITRO IN TERMINI DI ANIDRIDE SOLFOROSA TOTALE

13) LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

14) MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI


	1- degus inv 21-22
	2- ant inv 21-22
	3- primi inv 20-21
	4- sec inv 21-22
	5- sec griglia 21-22
	6- contorni INV 21-22
	7- MENU BIMBI
	8- ALLERGENI

